Der

Ocean-Effekt

Erfrischende Sommerrezepte

Cranberry Pannacotta

Zubereitung: 15 Minuten —
Ruhezeit: 4 Stunden im Kuhlschrank

Zutaten fur 4 Personen:

750 ml Sahne

750 ml Ocean Spray Cranberry Classic
150 g Zucker

2 Vanilleschoten

4 Blatter Gelatine

4 EL Pistazien

Sahne, 250 ml Ocean Spray Cranberry Classic, Zucker und den Inhalt der zwei
Vanilleschoten in einem Topf aufkochen lassen. Wahrenddessen die
Gelatineblatter in kaltem Wasser aufweichen, anschlieBend auswringen und
unter kraftigem Ruhren zur Creme hinzuflgen. Aufkochen lassen und eine
Minute bei niedriger Temperatur kocheln lassen. Die Creme auf vier Glaser
verteilen und mindestens 4 Stunden kalt stellen. Die restlichen 500 ml Ocean
Spray Cranberry Classic Saft in einem Topf kochen bis etwa 4 EL Saft Ubrig
sind. Vor dem Servieren den eingekochten Saft Uber das Dessert gieBen und
mit zerkleinerten Pistazien garnieren.
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